
Menu Grignotages

Les boissons

PLAT DIRECT - 20€
ENTRÉE/PLAT  OU  PLAT/DESSERT - 28€

ENTRÉE/PLAT/DESSERT - 36€

JAMBON CRU D’AUVERGNE 
HOUMOUS AU ZAATAR 
MORTADELLE TRUFÉE

Eaux TRIBU Nordaq 

Plate / gazeuse

Eaux minérales

plate / gazeuse 

Jus de fruits 

pomme / tomate / abricot / pêche

Soda

coca / Lipton Ice-T

Thé glacé maison 

Sirops à l’eau 

Espresso / ristretto 

Allongé / Noisette 

Cappucino 

Macchiato 

Latte 

Double espresso 

Thé / Infusion 

9€
6€
7€

2,50€

6€

4€

4€

6€

2,50€

2,50€

3€

5€

5€

5€

3€

3,50€

SALADE D’HARICOTS VERTS CROQUANTS
sauce aigre-douce, chorizo ibérique, 

ricotta

TATAKI DE THON
sauce ponzu, concombre, coriandre,  

saté, fenouil, citron confit

PAVÉ DE MERLU RÔTI
sauce curcuma, piquillos, 
câpres croustillantes

PLAT DU MOMENT 

ACCOMPAGNEMENT AU CHOIX

CRÈME PRISE DULCE DE LECHE
popcorn, citron confit

ASSIETTE DE FROMAGES

MAGRET DE CANARD ROSÉ
jus aux fruits rouges vinaigrés, 

brocolis grillés au sésame 

Frites maison
ou 

Aubergine à la parmesane 

+5€ en extra

MOUSSE AU CHOCOLAT
crumble cacao fleur de sel 

OU

OU

OU

OU

OU


